Wir freuen uns auf Dich!

foodsharing Ludwigsburg e. V. ist ein regionaler und
gemeinnitziger Verein, der Lebensmittelverschwendung
reduziert. Wir retten taglich in zahlreichen Einsatzen
hunderte Kilo Lebensmittel. Von Vaihingen (Enz) bis
Affalterbach und von Kirchheim a.N. bis Gerlingen.

Unsere Mission:

Wir gestalten den Wandel zu einer nachhaltigen Gesellschaft
aktiv mit.

Das tun wir, in dem wir durch Aufklarung mehr Bewusstsein

fiir Lebensmittelverschwendung schaffen und dadurch zum

Umdenken und verantwortlicheren Handeln anstoRen.

Unsere Vision:
Lebensmittelverschwendung so zu reduzieren, dass
Initiativen wie foodsharing Gberfllssig werden.

Werde ein Teil von uns!
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Erfahre mehr:

Verwenden

Homepage des Vereins

foodsharing Ludwigsburg e.V.: statt
Verschwenden

https://www.foodsharing-ludwigsburg.de/

Instagram des Vereins

foodsharing Ludwigsburg e.V.:
Seitenname: foodsharing_Ludwigsburg

Facebook des Vereins
foodsharing Ludwigsburg e.V.:

Seitenname: foodsharing Ludwigsburg

Homepage der Initiative
foodsharing Deutschland:

https://www.foodsharing.de/

Kontakt:

Ludwigsburg@foodsharing.network

Fairteiler und Ahgabestellen:

Besuche unsere offentlich zuganglichen Fairteiler.
Dort kannst du Lebensmittel entnehmen oder selbst
abgeben. Beachte bitte die Aushdange an den Schranken.

Hier findest du unsere Fairteiler:

https://www.foodsharing-ludwigsburg.de/fair- h -
teiler-abgabestellen/ oo s arlng
Ludwrigshurg e.V.
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Wieso gibt es foodsharing?

Jahrlich werden in Deutschland ca. 11 Mio. Tonnen
Lebensmittel weggeworfen. Das sind etwa ein Drittel aller
produzierten Lebensmittel. Rechnerisch landet alles, was
bis Anfang Mai produziert wird in der Tonne.

Die somit umsonst bewirtschaftete Ackerflache ist groRer
als die gesamte Anbauflache aller Landwirt*innen in Baden-
Wiirttemberg.

Flr Anbau, Verpackung, Lagerung, Transport, Verarbeitung
und Entsorgung der weggeworfenen Lebensmittel werden
viele Mio. Tonnen Treibhausgase ausgestol3en.

Ca. 60 % der Verschwendung findet in Privathaushalten statt
und teilt sich wie folgt auf:
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17 % des Lebensmittelmiills entsteht in der
Aufderhausverpflegung und ,nur“ 7% im Grof3- und
Einzelhandel. Der Rest verteilt sich auf Herstellung,
Lagerung, Transport und Verarbeitung.

2/3 der gesamten Lebensmittelverschwendung konnten
durch Engagement von Lebensmittelbetrieben,
Foodsaver*innen und Privatpersonen eingespart werden.

Quelle: Bundesministerium flir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL)
www.bmel.de

Was kannst Du personlich heitragen?

Sicher konsumierst Du schon bewusst und
verantwortungsvoll und kaufst nur so viel wie Du wirklich
brauchst.

Dennoch bleibt mal etwas librig oder schmeckt Dir nicht?
Hat Dein Obstbaum mehr Friichte als Du essen kannst?
foodsharing ist die Losung!

Werde Foodsharer*in:

Registriere Dich auf foodsharing.de.

Dort kannst Du Deine {iberschiissigen Lebensmittel als
Essenskorbe einstellen und andere Foodsharer*innen
konnen diese Lebensmittel dann bei dir abholen. Oder
umgekehrt.

Du willst mehr bewirken? Werde Foodsaver*in:

Rette bei kooperierenden Supermarkten, Backereien oder
Marktstanden leckere Lebensmittel. Diese darfst Du
selbstverstandlich selbst verzehren. Was dir zu viel ist gibst
du an andere weiter.

Keine Zeit? Werde Moglichmacher*in!

Mit Deiner finanziellen Unterstiitzung ermoglichst Du
foodsharing, Bildungskampagnen, Aufklarungsarbeit, Info-
Veranstaltungen und mehr zu realisieren.
Foodsaver*innen engagieren sich dabei zu 100%
unentgeltlich. Deine Spenden werden ausschlief3lich zur
Realisierung unserer Mission verwendet.

https://www.foodsharing-ludwigsburg.de/
spenden

Wie konnen Betriebe helfen?

foodsharing bietet Betrieben (Herstellern, Restaurants,
Handlern, u.a.) die Moglichkeit, aussortierte Lebensmittel
und andere Produkte nicht entsorgen zu missen. Damit
leisten sie einen direkten und wertvollen Beitrag zur
Nachhaltigkeit. Alle Lebensmittel und Produkte, die nicht
mehr verkauft werden kdnnen, aber noch verwendbar sind,
werden von foodsharing gerne mitgenommen.

Die Vorteile fiir den Betrieb:

= Beitrag fiir den Ressourcen- und Klimaschutz

= Reduktion der Entsorgungskosten

= Einsparungvon Arbeitszeit flir die Miillsortierung

= Imagepflege: Kund*innen achten immer mehr auf
Nachhaltigkeit. Durch Engagement im Umweltschutz
konnen Betriebe bei der Kundschaft punkten! Nach
Absprache konnen sie mit unserer Kooperation
werben.

= Foodsaver*innen sind jederzeit, auch kurzfristig,
abholbereit - dezentral aufgestellt, lokal vernetzt und
flexibel.

= Alle Foodsaver*innen Gibernehmen die Verantwortung
und die Haftung fiir die geretteten Lebensmittel nach
der Abholung.

= Foodsaver*innen kdnnen im Gegensatz zu anderen
Organisationen alle Produkte annehmen. Auch
Kleinstmengen, Lebensmittel mit liberschrittenem
MHD oder Ware mit beschadigter Verpackung.
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